
シリアルクッキー

ドライトマト…２枚
お好みのシリアル…１００ｇ
小麦粉…５０ｇ
砂糖…２０ｇ
卵…１個
粉チーズ…大さじ２
オリーブオイル…２５ｇ
塩…小さじ１/３

｛  材料（１０個分）｝
①ドライトマトは小さく切り、オリーブオイルに浸しておく。
②小麦粉と砂糖はふるいシリアル・塩・粉チーズと合わせ混ぜる。
③②に溶き卵をまぜ①を入れてさらに混ぜる。
④天板に１０等分して成形する。
　１８０℃に予熱しておいたオーブンで１０分程度焼いたら完成。　

｛  作り方  ｝

旨味がギュッと詰まった「ドライトマト」を
使用して甘酸っぱいクッキーに♪
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